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Formacion Académica

1999-2004  Doctorado en Polimeros. Centro de Investigacion en Quimica Aplicada.

Saltillo, Coahuila. México

1995-1997  Maestria en Ciencias con Especialidad en Ingenieria Quimica. Facultad

de Ciencias Quimicas. Universidad Autbnoma de San Luis Potosi.
S.L.P. México

1989-1993 Ingenieria Quimica, Facultad de Ciencias Quimicas. Universidad

Autéonoma de San Luis Potosi, S.L.P. México

Trayectoria Laboral

Ago-2010  Profesor-investigador titular “C” de tiempo completo en la carrera de
alafecha Ingeniero en Ciencia y Tecnologia de Alimentos, impartiendo asignaturas

de Fendmenos de Transporte, Ingenieria de Alimentos | y II, Balance de
Materia y Energia, y Transferencia de Calor en la Universidad Autbnoma
Agraria Antonio Narro.

Ago-2004  Coordinador de Laboratorios / Maestro Investigador del Area de

a Jul-

2009 Tecnociencias en la Universidad del Valle de México Campus Saltillo,
Saltillo, Coah. México

Ago-2001  Profesor Invitado por Asignaturas en la Universidad Autbnoma del Noreste,
a Oct-2004 Saltillo, Coah. México.

Ene-Dic Investigador Asociado “A” en el Centro de Investigaciéon en Quimica

1998

Aplicada, Saltillo, Coah. México.

Trayectoria Académica

Distinciones y Reconocimientos

Miembro del Sistema Nacional de Investigadores (SNI) Nivel Candidato
Reconocimiento como Profesor con Perfil PRODEP (desde 2013)

Dictaminador de articulos sometidos a la revista AQM Acta Quimica Mexicana,
Publicaciéon del Departamento de Investigacion en Alimentos de la Facultad de
Ciencias Quimicas y la Coordinacion General de Posgrado e Investigacion,
UAdeC



- Miembro del Comité Revisor de los trabajos presentados en el Encuentro
Nacional de la AMIDIQ

- Miembro del Jurado Dictaminador en la Revista Biotecnologica en el sector
Agropecuario y Agroindustrial (BSSA)

- Evaluador dentro de las Jornadas de Seminarios de Investigacion de los
alumnos de Posgrado Maestria y Doctorado en Ciencia y Tecnologia de
Alimentos del Departamento de Investigacion de Alimentos de la Facultad de
Ciencias Quimicas de la UAdeC.

- Integrante del Cuerpo Académico Desarrollo Integral Alimentario (en
consolidacion) a partir de abril del 2017

- Revisor de manuscritos de la Revista Internacional de Investigacion e
Innovacion Tecnoldgica (RIIT)

- Miembro del Comité Dictaminador Interinstitucional de Becas de Posgrado
al Extranjero del COECyT.

- Miembro de la Sociedad Cientifica del Orégano, A.C.

- Miembro del Colegio Mexicano de Ingenieros Bioquimicos, A.C.

- Evaluador de Proyectos de Fortalecimiento de Cuerpos Académicos del
PRODEP

Proyectos de Investigacion Desarrollados y en Proceso
- “Estudio de propiedades reoldgica, mecanica y de barrera de biopeliculas”, bajo

la linea de investigaciobn de Bioingenieria de Alimentos, desarrollado en el
Departamento de Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la UAAAN.

- Caracterizacion fisicoquimica, termomecanica, morfolégica y de permeabilidad
de gases en biopeliculas comestibles”, bajo la linea de investigacién de
Ingenieria de Alimentos, desarrollado en el Departamento de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos de la UAAAN.

- “Aprovechamiento de residuos de orégano mediante la extraccion de sus aceites
esenciales utilizando tecnologias emergentes” bajo la linea de investigacion de
Ingenieria de Alimentos, desarrollado en el Departamento de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos de la UAAAN.

- “Produccién y caracterizacion de peliculas comestibles de almidon de jicama
(Pachyrhizus erosus L. Urban): Andlisis de propiedades de transporte,
mecanicas y térmicas”. Proyecto financiado por PROMEP como Nuevo PTC,
bajo la linea de investigacién de Ingenieria de Alimentos, desarrollado en el
Departamento de Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la UAAAN.

- “Determinacion de la composiciéon 6ptima de la matriz lipidica y de surfactante en
biopeliculas a base de almidon de jicama y su influencia en sus propiedades
mecanicas y de barrera” bajo la linea de investigacion de Ingenieria y Reologia
de Alimentos, desarrollado en el Departamento de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos de la UAAAN.



- “Produccién y caracterizacion de peliculas comestibles de almidon calabacilla
loca (C. foetidissima HDK): analisis de propiedades de transporte, mecéanicas y
térmicas”. Proyecto departamental desarrollado dentro del grupo de
investigacion de Tecnologia de Materiales Alimentarios del Departamento de
Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la UAAAN.

-  “Determinacion de la presencia y naturaleza de interaccion molecular de
mezclas del biopolimero de la chia (Salvia hispanica L.)- gelatina” Proyecto de
vinculacion con el Centro de Productos Bioticos (CEPROBI), IPN vy la
Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro (UAAAN) bajo la linea de
investigacion de Ingenieria y Reologia de Alimentos, desarrollado en el
Departamento de Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la UAAAN.

- “Determinacion de la vida de anaquel de alimentos recubiertos con peliculas
comestibles elaboradas a base de biopolimeros”, bajo la linea de investigacion
de Ingenieria y Reologia de Alimentos, desarrollado en el Departamento de
Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la UAAAN

- “Determinacion de la concentracién critica del biopolimero de la chia a partir de
parametros reolégicos y moleculares, para la elaboracion de recubrimientos
comestibles”, bajo la linea de investigacion de Ingenieria y Reologia de
Alimentos, desarrollado en el Departamento de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos de la UAAAN.

- “Evaluacion de Hongos Filamentosos para la produccion de Enzimas Celulasas
usadas como aditivos en la Industria de Alimentos”, proyecto del Cuerpo
Académico Desarrollo Integral Alimentario (UAAAN-CA-26) dentro de la
Convocatoria de Fortalecimiento de Cuerpos Académicos.

- “Obtencion de extracto de ajo mediante el uso de tecnologias alternativas”,
proyecto de innovacion bajo la linea de investigacion de Ingenieria y Reologia de
Alimentos, desarrollado en el Departamento de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos de la UAAAN.
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Sarahi Rangel y M. Cruz-Hernandez “Produccion de celulasas por bacterias de
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Formulated with a BWP (Biopolymer-Wax-Polyol) System” Advances in
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Imparticion de Cursos y Conferencias

2017 “3er Curso-taller basico sobre biorreactores y procesos fermentativos”.
Ponente. Los dias 23, 24 y 25 de Octubre. Departamento de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos. UAAAN.

2015 “2do Curso-taller basico sobre biorreactores y procesos fermentativos”.
Ponente. Duracién de 24 h. Departamento de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos. UAAAN.

2015 “Extractos Naturales” dentro del ciclo de seminarios AVANCES EN QUIMICA
Y TECNOLOGIA en la UAdeC

2013 “Cubiertas comestibles: alternativa sustentable en la conservacion de
alimentos” dentro del ciclo de seminarios AVANCES EN QUIMICA Y
TECNOLOGIA en la UAdeC

2012 “Caracterizacion fisicoquimica de peliculas para empaques de frutas y
vegetales” Evento Internacional TENDENCIAS EN TECNOLOGIAS DE
EMPAQUES Y CUBIERTAS COMESTIBLES del 10 al 13 de Septiembre en la
UAdeC.

Otras Actividades
— Participacion en 25 Congresos (entre Nacionales e Internacionales)

— Direccion de 16 tesis (entre licenciatura y postgrado)

Habilidades para ocupar el cargo publico
— Liderazgo para lograr el bien comun

— Capacidad de gestion
— Disponibilidad para trabajar en equipo
— Apertura al didlogo para establecer acuerdos



